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• Jugos naturales

Naranja, verde y frutos rojos

• Chocolate caliente

• Yogurt para beber: Fresa, natural y griego sin azúcar

• Pan dulcey salado

Mini donas, cuernitos, chocolatín, orejitas y mini concha 

gourmet

Mini baguette, integral de molde y brioche

• Fruta:

Piña, papaya, mango, melón y dos frutas de mano

Granola, miel y mermelada casera

• Burritos de huevo con machaca

Frijoles refritos

• Burrito de huevo y flor de calabaza

• Chilaquiles con pollo, verdesy morita [Vegetariano]

• Fajitas de res

• Briochede salmón ahumado y aderezo de mostaza con 

miel

• Tostada integralcon aguacate y arúgula

• Live cooking

Huevos al gusto: jamón de pavo, tocino, chorizo y a la mexicana

Quesadillas de comal: flor de calabaza, queso, hongos y

chicharrón prensado.

• Mesa de munchies

Cacahuates, mangos enchilados, papas, churritos con limón y

sal, churritos enchilados

• Estación de crudités

Pepino, jícama, zanahoria y coco 

Piña, sandía y mango

• Pan tomate

• Mesa de maduros

Jamón serrano, chorizo de pueblo, salchichón, manchego, 

semicurado, cambozola, parmesano, ate de membrillo, frutos 

secos

• Aguas frescas

Pepino con limón, jamaica y agua del día

• Pinchos

Croquetas de jamón

Montadito de tortilla

Calamares fritos

Salpicón de cangrejo

Sándwich de foie

• Barra de ensaladas

Mix de lechugas (lechuga, espinaca baby y arúgula) aceituna, espárragos, 

elotitos, tomates cherry, lajas de parmesano y queso feta

• Cogollos con alioli de anchoas y lajas de parmesano

• Pastas

Rigatoni arrabbiata

Ravioles de hongos y salsa de trufa

Portobello relleno con espinaca

• Estación de tostadas

Tartar de atún, aguachile negro con camarones, carnitas de pescado, 

cochinita pibil, tinta de res y de pollo

• Plato fuerte (elegir 3)

Camarones al ajillo

Salmón con salsa de limón 

Costillar de ternera BBQ Short rib

Lechón

• Guarniciones 

Espárragos con parmesano 

Mac & cheese

Papas gratín

Elotitos baby

• Tarta de chocolate

• Tarta de queso semicurado

• Pecan pie

• Pastel tibio de dulce de leche

• Pavlova con mascarpone y fresas

• Pasta con 

tomate

• Nuggets

• Papas fritas

VIERNES 24 DE OCTUBRE 2025

COMMENTAR Y
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U

DESAYUNO

(9:00  to  12:00)

COMIDA

( 12: 00  to  18 :00 )

SN  A  C  K  S

(12:00  a 18:00)

POSTRE S

(12:00  a  18:00)

INFANTI L

(12:00  a  18:00)
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de referencia, sujeta a camb .

• Jugos naturales

Naranja, verde y frutos rojos

• Chocolate caliente

• Yogurt para beber: fresa, natural y griego sin azúcar

• Pan dulce y salado

Mini donas, cuernitos, chocolatín, orejitas y mini concha 

gourmet

Mini baguette, integral de molde y brioche

• Fruta: piña, papaya, mango, melón y dos frutas de

mano

Granola, miel y mermelada casera

• Chimichanga de res y de pollo

• Burrito de huevo y flor de calabaza

• Chilaquiles con pollo, verdes y morita [Vegetariano]

• Fajitas de res

• Brioche de salmón ahumado y aderezo de mostaza con 

miel

• Tostada integral con aguacate y arúgula

• Live cooking
Huevos al gusto: jamón de pavo, tocino, chorizo y a la 

mexicana

Quesadillas de comal: flor de calabaza, queso, hongos y 

chicharrón prensado

• Mesa de munchies

Cacahuates, mangos enchilados, papas, churritos con limón y

sal, churritos enchilados

• Estación de crudités

Pepino, jícama, zanahoria y coco 

Piña, sandía y mango

• Pan tomate

• Mesa de maduros

Jamón serrano, chorizo de pueblo, salchichón, manchego, 

semicurado, cambozola, parmesano, ate de membrillo, frutos 

secos

• Tarta de chocolate

• Tarta de queso semicurado

• Pecan pie

• Pastel tibio de dulce de leche

• Pavlova con mascarpone y fresas

• Pasta con 

tomate

• Nuggets

• Papas fritas

• Aguas frescas

Pepino con limón, jamaica y agua del día

• Pinchos

Croquetas de jamón

Montadito de tortilla

Calamares fritos

Salpicón de cangrejo 

Sándwich de foie

• Barra de ensaladas

Mix de lechugas (lechuga, espinaca baby y arúgula) aceituna,

espárragos, elotitos, tomates cherry, lajas de parmesano y queso feta

• Alcachofas fritas con manchego semicurado y chip de ibérico

• Hamburguesa vegana

• Pastas

Arroz meloso de mariscos

Mac & cheese

• Estación de tostadas

Tartar de atún, aguachile negro con camarones, carnitas de pescado, 

cochinita pibil, tinga de res y pollo

Plato fuerte (elegir 3)

Camarones al ajillo 

Salmón con salsa de limón 

Costillar de ternera BBQ 

Short rib

Lechón

• Guarniciones 

Espárragos con parmesano 

Mac & cheese

Papas gratín

Elotitos baby

SABADO 25 OCTUBRE 2025

COMMENTAR Y

M
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U

COMIDA

( 12: 00  to  18 :00 )

SN  A  C  K  S

(12:00  a 18:00)

POSTRE S

(12:00  a  18:00)

INFANTI L

(12:00  a  18:00)

DESAYUNO

(9:00  to  12:00)
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de referencia, sujeta a camb .

• Mesa de munchies

Cacahuates, mangos enchilados, papas, churritos con limón y 

sal, churritos enchilados

• Estación de crudités

Pepino, jícama, zanahoria y coco 

Piña, sandía y mango

• Pan tomate

• Mesa de maduros

Jamón serrano, chorizo de pueblo, salchichón, manchego, 

semicurado, cambozola, parmesano, ate de membrillo, frutos 

secos

• Tarta de chocolate

• Tarta de queso semicurado

• Pecan pie

• Pastel tibio de dulce de leche

• Pavlova con mascarpone y fresas

• Pasta con 

tomate

• Nuggets

• Papas fritas

• Jugos naturales

Naranja, verde y frutos rojos

• Chocolate caliente

• Yogurt para beber: fresa, natural y griego sin azúcar

• Pan dulce y salado

Mini donas, cuernitos, chocolatín, orejitas y mini concha 

gourmet

Mini baguette, integral de molde y brioche

• Fruta: piña, papaya, mango, melón y dos frutas de

mano

Granola, miel y mermelada casera

• Chicharrón “de la Ramos” en salsa verde o 

quesabirrias

• Burrito de huevoy flor de calabaza

• Chilaquiles con pollo, verdes y morita [Vegetariano]

• Fajitas de res

• Brioche de salmón ahumado y aderezo de mostaza y 

miel

• Pan pita con hummus y semilla de girasol

• Live cooking
Huevos al gusto: jamón de pavo, tocino, chorizo y a la 

mexicana

Quesadillas de comal: flor de calabaza, queso, hongos y 

chicharrón prensado

• Aguas frescas

Pepino con limón, jamaica y agua del día

• Pinchos

Croquetas de jamón

Montadito de tortilla

Calamares fritos 

Salpicón de cangrejo

Sándwich de foie

• Barra de ensaladas

Mix de lechugas (lechuga, espinaca baby y 

arúgula) aceituna, espárragos, elotitos, tomates 

cherry, lajas de parmesano y queso feta
• Kale, arándanos y queso 

azul

• Estación de tostadas

Tartar de atún, aguachile negro con camarones, 

carnitas de pescado, cochinita pibil, tinga de res y de 

pollo

• Paella

• Paella de vegetales

• Arroz negro

• Arroz con costilla

• Guarniciones

Aioli

Manchego semicurado 

Pimientos de padrón

DOMINGO 26 DE OCTUBRE 2025

COMMENTAR Y

M
E 
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U

DESAYUNO

(9:00  to  12:00)

SN  A  C  K  S

(12:00  a 18:00)

POSTRE S

(12:00  a  18:00)

INFANTI L

(12:00  a  18:00)

COMIDA

( 12: 00  to  18 :00 )
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